Menu des tétes 2026
42S / pers

Bouchées

Feuilleté aux fruits de mer
Croustillant au poulet au beurre
Feuilleté brie canneberge

Entrées

Salade fattouche
Salade de betteraves ,carottes et canneberges
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Dinde rétie aux pommes
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Boeuf braisé aux champignons
Saumon réti au citron
Cuisse de canard a l'orientale (Fruits secs et épices)
Yakni végétarien (Tofu)

o Tajine de légumes aux saveurs du Moyen-Orient
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Menu des fétes (Buffet froid) 2026

30S / pers

Plateaux a grignoter

Rillettes de canard

Blinis de saumon fumé
Fromage Louis D'or

Crudités et olives
Hummus
Cro(tons de pain et pain pita
Mini burger brioché (Poulet mayo canneberges
ou rillettes de saumon)
Feuilletés épinards et féta
Salade de légumes croquants a l'orientale

Blche du temps des fétes ou mignardises
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	Menu des fêtes 2026
	42$ / pers
	Bouchées
	Min.
	20 pers.

	Entrées
	Plats principaux (2 choix)
	Dessert
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